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ASSICA: RIPARTE L’'EXPORT DI PROSCIUTTI COTTI,
MORTADELLE E WURSTEL VERSO IL GIAPPONE

I’Italia e il primo Paese in Europa autorizzato dal Giappone per esportare prodotti
a base di carne suina cotti. Prossimo obiettivo i prosciutti crudi

Milano, 19 gennaio 2024 - “E con grandissima soddisfazione che accogliamo la
notizia dell’autorizzazione, da parte delle Autorita giapponesi, di due stabilimenti italiani a
riprendere I'esportazione di prodotti a base di carne suina cotti verso il Giappone” ha dichiarato il
Presidente di ASSICA, Francesco Pizzagalli.

Sara quindi possibile tornare ad esportare prosciutti cotti, mortadelle e wurstel dopo due anni di
stop a causa della peste suina africana in Italia (PSA).

“Desidero esprimere i piu sentiti ringraziamenti al Ministero della Salute italiano e alla nostra
Ambasciata a Tokyo che per due anni hanno lavorato con dedizione e impegno straordinari,
negoziando con le Autorita giapponesi nuove condizioni per I'export di prodotti suini dall’ltalia,
banditi a sequito del riscontro della Peste suina africana sul nostro territorio da gennaio 2022. Il
clima di fiducia e stima che da sempre caratterizza le relazioni tra le Autorita italiane e giapponesi e
stato in questi anni consolidato e anche rafforzato tanto che I'ltalia é il primo Paese non indenne
da Peste Suina Africana che ottiene dal Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries (MAFF) la
possibilita di esportare prodotti a base di carne suina”

Dopo I'accordo di maggio 2023 tra il nostro Ministero della Salute e il MAFF sui requisiti sanitari da
soddisfare per I'export di prodotti cotti e la successiva missione in Italia da parte di ispettori
veterinari giapponesi, giunge finalmente la notizia della riapertura del mercato ai prodotti della
salumeria italiana. “Si tratta di una decisione molto importante che speriamo sia di esempio per gli
altri Paesi terzi che dal 2022 hanno adottato restrizioni all'importazione dei prodotti suini italiani. Il
prossimo obiettivo e, ovviamente, 'ampliamento della lista degli stabilimenti italiani autorizzati
all’esportazione di prodotti cotti e successivamente la riapertura del mercato ai prodotti
stagionati, in particolare prosciutti crudi stagionati oltre i 400 giorni” ha concluso il Presidente
Pizzagalli.

Secondo i dati Assica nel 2021, prima della chiusura del mercato, si erano esportate circa 2.700
tonnellate per un valore di oltre 31 milioni di euro. Valori che ponevano il Giappone quale terzo
Paese di destinazione per i nostri salumi fuori dalla Unione Europea.

ASSICA, Associazione Industriali delle Carni e dei Salumi, é I'organizzazione nazionale di categoria che,
nell’ambito della Confindustria, rappresenta le imprese di macellazione e trasformazione delle carni suine.
Nel quadro delle proprie finalita istituzionali, I'attivita di ASSICA copre diversi ambiti, tra cui la definizione di
una politica economica settoriale, I'informazione e il servizio di assistenza ai 180 associati in campo
economico/commerciale, sanitario, tecnico normativo, legale e sindacale. Competenza, attitudine
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collaborativa e affidabilita professionale sono garantite da collaboratori specializzati e supportate dalla
partecipazione a diverse organizzazioni associative, sia a livello nazionale che comunitario. Infatti, sin dalla
sua costituzione, nel 1946, ASSICA si é sempre contraddistinta per il forte spirito associativo come testimonia
la sua qualita di socio di Confindustria, a cui ha voluto aderire sin dalla nascita, di Federalimentare,
Federazione italiana delle Industrie Alimentari, di cui é socio fondatore, del Clitravi, Federazione europea che
raggruppa le Associazioni nazionali delle industrie di trasformazione della carne, che ha contribuito a fondare
nel 1957.
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